MALVAZIJA SELECTION

Foto: www.bottleshooters.eu

Sortni sestav: 100% Malvazija

Pridelava: Ro¢na trgatev biodinamicno
pridelanega grozdja z selekcijo grozdov v
vinogradu. Pecljanje in dvotedenska maceracija
grozdne drozge. Blago stiskanje in spontana
fermentacija z lastnimi kvasovkami v velikem
sodu. Spontan bioloski razkis. Vino zori eno in pol
leto na lastnih drozeh v velikem tradicionalnem
20hl lesenem sodu. Steklenic¢eno brez filtracije z
minimalnim dodatkom Zvepla.

Opis vina: Barva je zlato rumena. Vonj je zelo
intenziven, fin. Na nos prepoznamo arome po
zrelem sadju, hruski, beli breskvi, mediteranskih
disavnicah, suhem sadju, suhemu cvetju, medu.
Elegantno vino polnega telesa. Z prijetno sveZino,
mehko, harmoni¢no in zaokroZeno. Izrazito
mineralno.

Priporocena temperatura serviranja: 8—15 °C

Letnik na trgu: 2021

Datum stekleni¢enja: 10.5.2023
Koli¢ina steklenic: 2600
Alkoholna stopnja: 14,36 % vol.
Reducirajoci sladkor: 0,2 g/I
Skupna kislina: 4,90 g/I

Hlapna kislina: 0,45 g/I

Prosto SO2: 10 mg/I

Skupno SO2: 32 mg/I

PH:3,72

Certifikacija: Organic — ekolosko vino, Demeter — Biodinamic¢no vino

Pakiranje : karton 6 steklenic x 0,75l
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