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CASTRA ROSE
Sortni sestav: Merlot, Cabernet

Predelava: Roéna zgodnja trgatev biodinami¢no
pridelanega grozdja. Kratka maceracija grozdne drozge,
preSanje in dekantacija mosta. Spontana fermentacija in
zorenje vina v jeklenih tankih. Penina je pridelana po
klasichem  postopku s sekundarno alkoholno
fermentacijo v steklenici in podaljSanim odleZzavanjem
na kvasovkah najmanj 36mesecev. DegozZiranje.

Opis vina: Barva ceSnjevo rdeca, briljantna. Iskrivost
poudarjajo filigransko drobni mehurcki ki so intenzivni in
obstojni. Vonj je zelo intenziven, fin. Prepletajo se
arome po ¢rnem ribezu, ¢eSnjah, suhem cvetju, kruhovi LS
skorjici. Na okus suha, elegantna penina s prijetno
svezino in mineralnostjo, pookus je izjemno dolg in Cist.

Priporocena temperatura serviranja: 4-6°C

Letnik na trgu: 2020

Datum steklenicenja: 18.6.2021
Koli¢ina steklenic: 4666
Alkoholna stopnja: 12,43 % vol.
Reducirajoci sladkor: 0,4 g/I
Skupna kislina: 5,40 g/I

Hlapna kislina: 0,50 g/I

Prosto SO2: 13 mg/|

Skupno SO2: 33mg/I

PH:3,29

Certiifikacija: Organic — ekolosko vino, Demeter — Biodinamiéno vino

Pakiranje : karton 6 steklenic x 0,75l
“ EB | A

vina/wines




